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2023년 전주푸드 가공상품화 기초/심화 교육

◦ 가공상품(시제품) 개발을 통한 시민먹거리 다각화

◦ 지역 농산물 활용 농민 직접 가공으로 농민 소득 향상

◦ 가공먹거리의 안전성 제고 및 지역공동체 활성화  

Ⅰ 사 업 개 요

◦ 사 업 명 : 2023 전주푸드 가공상품화 기초/심화 교육

◦ 기 간 : 2023년 10월 ∼ 2023년 12월

◦ 장 소 : 전주푸드 본부 3층 강당 등

※ 본 교육은 정부의 “생활 속 거리두기” 집단방역 기본수칙을 준수하며 진행합니다.

◦ 대 상 : 전주시 거주지 또는 전주시 생산 농가(전주푸드 출하교육 이수자)

◦ 인 원 : 총 10명~15명

◦ 교육방법 : 기초이론 및 문서적 실습 / 심화 가공 교육

※ 이론강의 시 문서작성 교육(품목제조보고서 작성, 영업신고 등)포함

◦ 참 가 비 : 무료

◦ 교육방침 : 교육 별 80% 출석을 원칙으로 하며 미 참석시 수료증 미발급

◦ 교육과정

구 분 계 이론교육 실습교육 비고

기초 및 심화 10회 6회 4 회당 4H

 Ⅱ 주 요 내 용

◦ 교육 일정 및 교육 내용

- 기초 및 심화 (10~15명 : 40시간)

회차 일정 시 간 교 과 목 교 육 내 용 장소

1 10/31 4시간

소규모

HACCP의 이해

및 가공현장

선행요건관리

- HACCP이란?

- 가공센터위생관리

- 소규모 HACCP 평가항목

전주푸드

본부3층강당
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※ 상기 일정 및 교육내용은 강사 협의 후 변경 가능

Ⅲ  신 청 접 수

◦ 신청기간 : 2023. 10. 04. ~ 2023. 10. 24.

◦ 제출서류 : 신청서, 전주푸드 출하교육 이수증, 주민등록초본1부(전주시민 확인용),

농지원부 또는 농업경영체(농민확인용) 1부

◦ 접수방법 : 방문접수

◦ 접 수 처 : 전주푸드 공공급식지원센터(전주시 덕진구 기린대로 1055, 남측)

◦ 교육문의 : 공공급식지원센터 (☎ 063-214-2591)

※ 다운로드 방법 : 전주푸드통합지원센터 홈페이지(www.jeonjufood.org)

및 전주시청 홈페이지(www.jeonju.go.kr) 유관기관 게시판에서 다운로드

2 11/7 4시간 식품위생법의이해 - 식품위생법 기본사항
전주푸드

본부3층강당

3 11/14 4시간
가공(조리)

방법의 이해

- 식품원료의 구비 요건

- 농산물 가공제품의 방향

- 식품가공이란?

- 주요 가공기술

- 요리(가공) 레시피 작성 방법

전주푸드

본부3층강당

4 11/21 4시간
농식품 포장재

개발 및 표시기준

- 농식품 포장재 제작

- 식품표시기준

전주푸드

본부3층강당

5 11/28 4시간

식품가공공장

설립 및 인허가

식품법규

관리항목

- 식품제조가공 영업등록 절차

- 식품품목제조보고 절차

- 식품제조공장체크항목및자가품질검사정보

전주푸드

본부3층강당

6 11/30 4시간
과일실습

(잼류)

- 과일가공의 특성과 이해

- 가공실습

전주푸드

공공급식지원센터

7 12/5 4시간
과일실습

(청류)

- 과일가공의 특성과 이해

- 가공실습

전주푸드

공공급식지원센터

8 12/7 4시간
습식실습

(소스류)

- 소스가공의 특성과 이해

- 가공실습

전주푸드

공공급식지원센터

9 12/12 4시간
건식실습

(볶음류)

- 잡곡류, 곡류가공의 특성과 이해

- 가공실습

전주푸드

공공급식지원센터

10 12/14 4시간

식품 마케팅

전략 및

농산물가공

성공사례

- 식품 마케팅 전략

- 농업인 상품개발 성공사례

- 마케팅 전략 사례중심 교육

- 품평회 및 종강식

전주푸드

본부3층강당

http://www.jeonjufood.org
http://www.jeonju.go..kr

